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Yichtelgebirgs-
“Pumpernickel

(Feinste Lebkuchenart)

Nur echt vom Alleinhersteller:
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D-95615 MARKTREDWITZ
im Naturpark Fichtelgebirge
Markt 40-42 bis
LeopoldstraBe 25-27
Telefon (0049) 09231/62011

(0049) 09231/505990
Telefax (0049) 09231/63550
info@bairischer-hof.de
www.bairischer-hof.de




Christian Hagen
S O

1870-1923

Sie erhalten unseren Fichtelge-
birgs-Pumpernickl bei einer Min-
destabnahme von 10 P&ckchen
auch Uber den Postversand!

Bei Beachtung der folgenden
Hinweise kénnen Sie sich pro-
blemlos einen Vorrat an Pumper-
nickeln halten:

Lagern Sie unverpackte Pumper-
nickel nie in trockenen Raumen.
Die Pumpernickel behalten und
erreichen ihre zarte Konsistenz
am besten in Gemeinschaft mit
einem Lagerapfel in einer Blech-
dose. Der Pumpernickel ist Mo-
nate haltbar.

Wissenswertes
tiber den Fichtelgebirgs-
Pumpernickel

In einem Heimaterzahler aus
dem Jahre 1925 schreibt der
Herausgeber und Verleger des
Sechsamterboten, Herr Heinrich
Beer aus Wunsiedel, eine Anek-
dote Uber den Redwitzer Pum-
pernickel.

Er beginnt mit dem bemerkens-
werten Satz: ,Redwitzer Pumper-
nickel — wer kannte sie nicht als
kleiner Junge schon, jene lang-
lich geformten Gebilde, die man
zwar anderswo ebenso gut her-
stellte, die aber doch nicht so ge-
schatzt wurden, wenn sie keine
Redwitzer nicht waren®. Im Wei-
teren wird beschrieben, wie er
als ,junger Herr* auf dem FuBweg
zum entfernten Wunsiedel mit
sich zu kémpfen hatte, um dem
Duft der Pumpernickel zu wider-
stehen, die er seiner Familie mit-
bringen wollte.

Er erwarb das Packchen Pumper-
nickel mit seinen letzten verfug-
baren Groschen in der H'schen
(Hagen‘schen) Konditorei. Die
Kraft der Pumpernickel war aber
so stark, dass er kurz vor dem
Wegziel auch noch den letzten
verspeiste — wegen eines einzi-
gen Pumpernickels wirde er ja
schlieBlich zu Hause ausgelacht
werden.

Das alte Pumpernickelrezept wur-
de spater vom Konditormeister
und Lebkuchner Gustav Riedel
Ubernommen. Noch heute wird
es nach einer Uber 100 Jahre
alten Tradition gemaB den Ha-
gen‘schen Aufzeichnungen vom
Konditormeister Helmut Schult-
heiB verwendet.

Unser Fichtelgebirgs-Pumperni-
ckel wurde bereits um die Jahr-
hundertwende auf Ausstellungen
mit Auszeichnungen bedacht.
Wir winschen guten Appetit und
freuen uns, wenn Sie — so wie
viele andere auch — zu Pumper-
nickel-Freunden werden, bzw.
dazu beitragen, diesen Kreis zu
erweitern.

Wir werden immer bemuht sein,
Ihre Nachkauf-Wunsche zu er-
fullen und die gleichbleibende
unverkennbare Qualitat gewahr-
leisten.

Ihre Conditorei Café Riedel

Gustav Riedel

1875-1955



